
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  38/2025 

15.09.2025 – 20.09.2025 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Hühnerfleisch-Nudeln-Gemüseauflauf, dazu Kräuterrahm 

A, C, G 
 

         Ofenerdäpfeln mit Grillgemüse, Hummus und Kräuterrahm 
A, G 

 
Di: Schweinsrückenschnitten in Zwiebelsoße geschmort, dazu Erdäpfelgröstl und Kohlsprossen  

A, O 
 

       Karfiol und Brokkoli mit Butterbrösel und hartgekochtem Ei 
A, C, G 

 
Mi: Hühnerfleisch (AMA) – Gemüseeintopf mit Kräutern und Butterreis 

A, C, G 
         
        Provenzalische Nudeln-Gemüsepfanne mit Ruccolapesto und Parmesan 

A, C, G 
 

Do: Spaghetti mit Bio-Rindfleischsoße und Parmesan 
A, C, G, O 

 
        Dinkelreis-Gemüserisotto mit Minzejoghurt 

 A, G 
 

Fr: Gyros (Duroc Schwein) auf Gemüsereis mit Joghurtdressing roten Zwiebeln 
G 
 

      Vitmins Spätzle mit Grillgemüse, Kräutern und Käse 
A, C, G 

 
Sa: Bio-Rindsbraten mit Senfrahmsoße und Butterspätzle 

A, C, G, O 
 

       Gemüselinsen, dazu Böhmische Knödeln  
A, C, G 

 
 

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 


