
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  21/2025 

19.05.2025 – 24.05.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

 
Mo: Bauerneintopf mit Gemüse, Erdäpfeln, Nudeln und Hühnerfleisch (AMA) 

A, C, G, O 
        Polentalaibchen mit Paradeiser und Mozzarella überbacken, auf Gemüseragout  

  G 
 

Di: Ofenfrischer Schweinsbraten mit warmem Krautsalat und Serviettenknödeln 
A, C, G 

      Blattspinatknödeln auf Gemüseragout mit Pesto 
A, C, G, O 

 
Mi: Asia Pfanne mit: Reis, Gemüse, Bio-Schweinefleisch und Hühnerfleisch (AMA), pikant gewürzt 

F 
      Penne mit Kräuter-Käsesoße 

A, C, G 
 

Do: Erdäpfel-Debreziner Gulasch mit Dinkelbaguette  
A, G 

       Gemüse-Nudelnauflauf mit Kräuterrahm  
A, C, G 

 
Fr: Spaghetti Bolognese (Bio-Rindfleisch) mit Parmesan 

A, C, G, O 
      Wiener Krautfleckerln  

A, C, G 
 

Sa: „Bratl Lasagne – al Forno“: Bio-Schweinsbraten-Lasagne mit Paprikakraut 
A, C, G, O 

        Geröstete Knödeln und Grillgemüse, dazu Ajvarrahm 
A, C, G 

       
  
 

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 

 


