"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 43/2025
20.10.2025 - 25.10.2025
11:30 - 14:30

Mo: Bauernauflauf mit: Nudeln, Gemuse, Bio-Rind, Schweinefleisch und Huhn (AMA), dazu Krauterrahm
ACG
Asia Pfanne mit: Reis, Gemise und Sojasprossen, pikant gewdrzt
vegan

Di: Reisfleischstrudel (AMA-Huhn) mit PaprikasofRRe
A G, 0
Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm
A C G

Mi: Szegediner Krautfleisch (Duroc Schwein) mit Salzerdapfeln
A G
Gemiselasagne mit ParadeisersoRRe
ACGO0

Do: Huhn in Riesling-PetersiliesoRe gediinstet, dazu Zitronenreis
A G0
Gebratene Erdapfellaibchen auf Kirbisragout serviert, mit Kirbiskerndl und Kirbiskernen
ACG

Fr: Fleisch-Erdapfelknodeln (Bio-Rind, Duroc Schwein) auf Sauerkraut mit Bratensaft
ACG
Gemise-Kirbisgulasch, dazu Bohmische Knddeln
A GO0

Sa: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Fleisch) in RotweinsoRe geschmort, dazu Butterspatzle
ACGO0
Uberbackene Blattspinatpalatschinen, dazu Grilltomate und Minzerahm
ACG

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



