
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  43/2025 
20.10.2025 – 25.10.2025 

11:30 – 14:30 
 
 

Mo: Bauernauflauf mit: Nudeln, Gemüse, Bio-Rind, Schweinefleisch und Huhn (AMA), dazu Kräuterrahm 
A, C, G 

        Asia Pfanne mit: Reis, Gemüse und Sojasprossen, pikant gewürzt  
vegan 

 
Di: Reisfleischstrudel (AMA-Huhn) mit Paprikasoße 

A, G, O 
      Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm 

A, C, G 
 

Mi: Szegediner Krautfleisch (Duroc Schwein) mit Salzerdäpfeln  
A, G 

       Gemüselasagne mit Paradeisersoße 
A, C, G, O 

 
Do: Huhn in Riesling-Petersiliesoße gedünstet, dazu Zitronenreis  

A, G, O 
      Gebratene Erdäpfellaibchen auf Kürbisragout serviert, mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen  

A, C, G 
 

Fr: Fleisch-Erdäpfelknödeln (Bio-Rind, Duroc Schwein) auf Sauerkraut mit Bratensaft  
A, C, G 

      Gemüse-Kürbisgulasch, dazu Böhmische Knödeln 
A, G, O 

 
Sa: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Fleisch) in Rotweinsoße geschmort, dazu Butterspätzle  

A, C, G, O 
      Überbackene Blattspinatpalatschinen, dazu Grilltomate und Minzerahm  

A, C, G 
 

 
Mittagsteller 12,90.- 

für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


