
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  44/2025 
27.10.2025 – 31.10.2025 

11:30 – 14:30 
 
 
 

Mo: Schweinsrückenschnitten (AMA) in Zwiebelsoße geschmort, dazu Braterdäpfeln und Kohlsprossen  
A, G, O 

        Gemüse-Semmelknödeln auf Kürbiscreme mit Kürbiskernpesto  
A, C, G 

 
Di: Germteigroulade mit Schweinefleisch, Huhn (AMA) und Kraut gefüllt auf Wurzelgemüsesoße serviert 

A, G, O 
      Erdäpfel-Gemüseschmarren mit Topfen-Minzecreme  

G 
 

Mi: Chili con Carne (Hohenlehen Bio-Rind) mit Dinkelbaguette  
A, G, O 

       Dinkelreis-Gemüsestrudel mit Paradeisersoße 
A, C, G, O 

 
Do: Gyros (Duroc Schwein) auf Gemüsereis mit Zwiebelringen und Joghurtsoße 

G 
       Nudeln-Gemüseauflauf mit Käse überbacken, dazu Joghurtsoße 

A, C, G 
 

Fr: Rindsgulasch (Hohenlehen Bio-Rind) mit Serviettenknödeln 
A, C, G 

      Käsespätzle mit Bergkäse und Röstzwiebel  
A, G, O 

 
Sa: Geschlossen – Feiertag 
 

 
 

 
Mittagsteller 12,90.- 

für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


