
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  45/2025 

03.11.2025 – 08.11.2025 
11:30 – 14:30 

 
 
Mo: Hühnerfleisch -Gemüseragout (AMA-Huhn) mit Kräutern in Rieslingsoße mit Butterreis 

A, G, O 
 

          Champignons – Semmelroulade auf „Vitmins – Jägerkraut“ serviert 
A, G, O 

 
Di: Asia-Pfanne mit Reis, Gemüse, Sojasprossen und Duroc Schwein, pikant gewürzt  

--- 
 

      Kürbisfleckerln mit Kürbiskernen und Kernöl 
A, C, G 

 
Mi: Gegrillte Faschierte Laibchen (AMA-Schwein und Bio-Rind) mit Bio Erdäpfel-Erbsenpüree  

C, G 
 

        Kaspressknödeln mit Bio-Bergkäse, dazu brauner Butter und Kräuterrahm 
A, C, G 

 
Do: Spaghetti Bolognese (Bio-Rind) mit Parmesan 

A, C, O 
       Waldviertler Bio-Gemüse-Rote Rüben Dinkelreisrisotto mit Krennsoße 

A, G, O 
 
Fr: Erdäpfel-Debrezinergulasch mit Dinkelbaguette  

A, G, O 
      Penne mit Bio-Gemüsesoße und Rucolapesto  

A, G, O 
 

Sa: Schweinsbraten (Duroc) in Dörrzwetschkensoße, Apfelrotkraut und Schupfnudeln  
A, C, G, O 

      „Linsenfalafel“ auf Gemüseragout  
A, C, G, O 

 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


